LE SAVOIR-FAIRE ARTISANAL DE LA MAISON
AU SERVICE DES GRANDS BLANCS DE LA CHAMPAGNE

Un grand millésime :
2016

Les 2 plus beaux terroirs reunis :
la Cote des Blancs et la Montagne de Reims

CHA M,P AGNE
A . 4 cépages:
YA LA Chardonnay, Arbane, Petit Meslier, Pinot Blanc
COLLECHO 6 Grands et Premiers crus :
][\Lc’ 16 Ay, Avenay, Chouilly, Cramant, Cuis, Oger

L'expertise de la Maison a faconner un grand assemblage
autour de 4 cépages blancs:
60% Chardonnay - 40% de cépages anciens

6 années de vieillissement
Dosage: 5,4 9/L

Edition numeérotee : 7 357 bouteilles




